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２０２６年８月６日 

 

日清製粉ウェルナ ２０２６年秋 業務用新製品・リニューアル品（常温・冷凍） 

トレイ入り冷凍生パスタ、常温デリカ向け調理用ソースを新発売 

人手不足への対応、経時耐性に優れた製品でパスタメニュー提供を支援 

 

日清製粉グループの株式会社日清製粉ウェルナ（取締役社長：岩橋 恭彦）は、２０２６年秋の業務用

新製品・リニューアル品８品（常温２品、冷凍６品）を、本年１０月１日（木）より全国で発売します（一部製

品のみ１１月２日（月）より発売）。 

人手不足が深刻な外食・中食産業における調理工程の簡素化需要や、オフィス・施設・テイクアウト等

での即食需要が高まる中、当社は「簡便性」と「おいしさ」を両立させた製品の開発を継続的に行って

います。この秋は、「パスタカテゴリー」の強化をテーマに、パスタの喫食機会拡大に向け、新たな製品

シリーズを展開します。 

■冷凍「マ･マー トレイ入り生パスタ」「トレイ入り生麺」シリーズ（全５品）［１０月１日発売］（新発売） 

■ お皿不要で手軽に楽しめる、冷凍「トレイ入り生パスタ・生麺」シリーズを新発売                                

「マ･マー トレイ入り生パスタ」「トレイ入り生麺」シリーズは、レンジ調理で提供可能な新シリーズです。

お皿不要でそのまま喫食できるトレイ入りの設計により、盛り付け作業不要・提供時間短縮・オペレー

ション簡素化を実現。置き社食や無人販売、娯楽施設等でのテイクアウトなど、幅広い場面で、人手不

足に対応するとともに、お客様の“おいしいものを、すぐに食べたい”即食需要に応えます。 

味は「ボロネーゼ」「カルボナーラ」「明太子クリーム」「トマトクリーム」のパスタ４種と、「汁なし担々麺」

の計５品をラインアップ。いずれも、もちもちとした食感の生パスタ・生麺と、こだわりのソースを組み

合わせることで、毎日食べても飽きがこない味わいに仕上げました。 
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【製品概要】 

区分 製品名 規格 

新製品 

マ･マー もちもち生パスタの揚げなすの濃厚ボロネーゼ（トレ

イ入り） 
２６５ｇ×１２×２ 

マ･マー もちもち生パスタの３種チーズと黒胡椒の濃厚カル

ボナーラ（トレイ入り） 
２９０ｇ×１２×２ 

マ･マー もちもち生パスタのきのことベーコンの明太子クリー

ム（トレイ入り） 
２７８ｇ×１２×２ 

マ･マー もちもち生パスタのブロッコリーと海老のトマトク

リーム（トレイ入り） 
２６３ｇ×１２×２ 

もちもち生麺のごま香る汁なし担々麺（トレイ入り） ２６４ｇ×１２×２ 

 

■常温「マ･マー ＴＨＥ ＰＲＯ ホワイトソース」［１０月１日発売］（新発売） 

「マ･マー ＴＨＥ ＰＲＯ ミートソース」［１１月２日発売］（新発売） 

■ ソースが“沈みにくい”！シズル感が続く、使いやすいデリカ向け調理用ソースが新登場！ 

デリカ市場向けに新たに開発した、パスタやラザニアに便利にお使いいただける常温の調理用ソー

スです。一般的な業務用パスタソースは、時間が経つにつれてパスタやラザニアの上にかけたソースが

食材に沿って下に沈んでしまい、デリカ向けに適さないという課題がありました。本製品では、配合を

工夫することで、ソースが沈みにくい仕上がりを実現しました。 

ラインアップは「ホワイトソース」「ミートソース」の２品です。「ホワイトソース」は、他のソースや食材と組

み合わせた際にも料理全体の味のバランスが取りやすい、塩味を抑えた配合と、なめらかな食感が特徴で

す。「ミートソース」は、従来品(※)より出来上がりのツヤやテリが持続します。 

常温で長期保管可能な小容量・個包装タイプで使いやすく、惣菜・デリカのバックヤードをはじめ、外

食等でも幅広いシーンで使用いただけます。 

※「マ・マー ＴＨＥ ＰＲＯ ＴＲＡＤＩＴＩＯＮＡＬ ミートソース」との比較 

 

 

 

 

 

 

【製品概要】 

区分 製品名 規格 

新製品 
マ･マー ＴＨＥ ＰＲＯ ホワイトソース （２４０ｇ×６）×６ 

マ･マー ＴＨＥ ＰＲＯ ミートソース （２４０ｇ×６）×６ 
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■ その他リニューアル製品 

【製品概要】 

区分 製品名 規格 

ﾘﾆｭｰｱﾙ パクっとチュロス 国産抹茶・こしあん入り ５００ｇ×１２ 

 

以上 

 

 この件に関する報道関係者のお問い合わせ先 

株式会社日清製粉グループ本社 総務本部 広報部 担当：徳田･清水 

電話：０３-５２８２-６６５０ （お問い合わせフォームはこちら） 

https://www.nisshin.com/inquiry/pr/

